	Аналитическая справка по организации питания в МБОУ СОШ № 106

за 3 четверть 2013-2014 учебного года.

На основании приказа № 5   от 14.01.2014 г. в школе  организовано горячее питание.

 В МЮОУ СОШ № 106 питание осуществляет  по договору с ЕМУП «Комбинат школьного питания». Директор Дёмина Е.В.

При организации питания руководствуемся  постановлением Главы г. Екатеринбурга № 4350 от 25.12.2013г: «Об организации питания обучающихся муниципальных образовательных учреждений во втором полугодии 2013-2914 учебного года»

Главная цель – увеличение % охвата учащихся  горячим питанием. Для достижения поставленной цели ведется огромная работа:

1. Ведется организационно – аналитическая работа: изданы приказы:

 - Приказ  № 1  от 13.01 2014г « Об организации школьного питания во втором полугодии»;

- Приказ № 5 от  14.01. 2014г « Об организации школьного питания и соблюдением контроля за качеством питания и финансовой дисциплины в части использования средств областного бюджета»
2. Вопрос об организации питания рассматривается на совещаниях при директоре, совещаниях педагогического коллектива

3. Организована работа по улучшению материально – технической базы столовой, расширению сферы услуг для учащихся и их родителей. 

4 . Ведется работа по оформлению обеденного зала. 

5. Питание организованно согласно 3-х недельному  меню. Меню и технологические карты разработаны с учетом новых требований САНиПИН, ежедневно проводится витаминизация третьих блюд.

6. Ведется работа по воспитанию культуры питания, пропаганде здорового образа жизни среди учащихся. 

7. Осуществляется ежедневный контроль за работой столовой диспетчером по питанию, администрацией школы, проводятся целевые тематические проверки.

8. Систематически бракеражной комиссией осуществляется контроль за соответствием получаемых продуктов детскому рациону и проведением бракеража сырой и готовой продукции. В школьной столовой в наличии вся необходимая документация:

- бракеражный журнал готовой продукции
- журнал учета количества питающихся
-  трёхнедельное меню;

Ежедневно медицинский работником школы  Будняковой Т.А. осуществляет контроль за ведением документации, производится отбор суточных проб, производится витаминизация третьих блюд.

Анализ охвата горячим питанием, показывает, что совместная работа педагогического коллектива, родителей, работников школьной столовой дает  оптимальный результат. На данный момент по школе охват  горячим питанием составляет 90% количество детей, получающих школьное питание, включая и буфетную продукцию, составляет 97%. 

Количество детей, получающих комплекс завтрак + обед

 Всего   обучающихся

 Количество питающихся

 % питающихся

 классы коррекции  2г,3г,5д,6г

50

50

100%

Количество детей, получающих горячее питание 
 1-4 классы

368

368

100%

5-9 классы

409

371

90%

10-11

59

50

85%


На основании статьи 11 закона «Об образовании» Свердловской  области отдельная категория учащихся из малообеспеченных, многодетных и социально- опасных семей, а так же дети- инвалиды и дети- сироты (101 ч.) подлежат охвату горячим питанием из средств областного бюджета. 

Льготное питание в 3 четверти  получают:

дети из многодетных семей — 37ч;

дети из семьи,, имеющей средне душевой доход ниже величины прожиточного минимума-57ч.

 дети- инвалиды -2ч;

опекаемые дети -3ч.

Питание осуществляется и за родительскую плату.  В целом стоимость питания в день составляет 60 рублей. (49 руб- родители, 11руб.- государство)


Рацион питания в школьной столовой разнообразен.  Ежедневно в меню включаются мясные и рыбные блюда, выпечка.  Хотелось бы включить в меню и  фрукты.

В школьной столовой работает буфет  В буфете имеется широкий ассортимент изделий: выпечка , горячий чай ,салаты. Буфет работает в две смены. Дополнительное питание через буфет получают  7% от общего числа учащихся.

11.03.2014г
 Ответственный за организацию питания. Лушова Л.В.






